-18:30 -.Finalizalajornada.

lueses 19 dejulia PROTOCOLO INSTITUCIONAL,

-.Conferencia: “La cata organoléptica. Las partes de la botella. Etiquetas. Control de la p
bodega. La cata”. A cargo del Profesor D. Profesor Francisco Gonzalez.
iy0p . dega Lacat: COMUNICACION E IMAGEN SOCIAL.
12:30 -.Continuacién de la conferencia.
13:30  -. Almuerzo.
17:00 -. Conferencia: “Comportamiento en las comidas. La forma correcta de comer los
alimentos. Elementos basicos para la educacién en la mesa”. A cargo del Profesor Don
Fernando Lizcano de la Rosa.
-. Clausuray entrega de diplomas.
- Cena optativa de practicas
(La sesion practica finalizara, aproximadamente, alas 01:00 horas)

\®)
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- Sesién practica de cata de vinos.

- Visita a una bodega (vinedos e instalaciones) dela D. O. Tierra de Ledn.

- Comida practica optativa (Se realizara con un nimero minimo de 20 alumnos. Su duracion esta estimada en 5
horas. El coste y lugar de desarrollo se comunicara en el propio curso).

- D.JuanJosé Lanero Fernandez.
Catedratico E. U. Departamento de Filologia Moderna (Filologia Inglesa) de la Universidad de Ledn.

- D.Fernando Lizcano de la Rosa. Director de la Escuela Técnica de Altos Estudios de Protocolo y Comunicacion.
(Barcelona)

- D. Carlos Vicente Rubio. Gabinete de Prensa de la ULE.
Licenciado en CC de la Informacion (Especialidades de Periodismo y Publicidad) por la Universidad del Pais
Vasco. Master en Comunicacién Empresarial.

- D. Gregorio Martinez Gutiérrez. Técnico en Protocolo Institucional.

-D. Francisco Gonzalez Bernardo. Ingeniero Agrénomo. Profesor de la Escuela Superiory Técnica de Ingenieria
Agraria del Campus de Ponferrada de la ULE. Director de Bodegas Villeza.
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D. JuanJosé Lanero Fernandez (Universidad de Ledn).
D.J. Fernando Lizcano de la Rosa (Escuela Técnica de Barcelona).
Real Colegiata de San Isidoro. (Aula Catedra Colegiata).
Del16al19dejuliode 2012
20 horas.

Minimo: 20/Maximo: 30 alumnos.

Normal:
Reducida:

- 200 euros (Profesionales, instituciones y empresas).
- 180 euros (Alumnos de otras universidades y PAS de la ULE).

De interés para estudiantes de cualquier facultad de las universidades espanolas y
latinoamericanas, asi como para profesionales de cualquier instituciéon oficial, y en especial para
quienes trabajen en Gabinetes de presidencia o secretarias particulares, especialistas en
protocolo de Ayuntamientos y Diputaciones de Castilla-Ledn, y oficinas de alta direccion de las
empresas.

También es muy Gtil para cualquier ciudadano que quiera mejorar su imagen social y empresarial,
con especial atencién al comportamiento correcto en la mesa, con nociones basicas del
conocimiento y disfrute del interesante mundo de la enologia.

Los Directores han solicitado reconocimiento de dos créditos de libre configuracién curricular (LEC)
y un crédito ECTS, que se reconoceran a los alumnos previa asistencia al 80% del curso, y la
superacién de la correspondiente prueba practico-tedrica final.

Este curso pretende acercar los intereses de la Universidad y los de las instituciones y empresas que
dan servicio en el ambito de laimagen, comunicaciény del protocolo.

En este sentido, la formacién que serd impartida es idénea para ejercer como Director de
Comunicacién o Jefe de Prensa, Director o Jefe de Protocolo, ayudante o Técnico en Protocolo,
Consultor de RR.PP. y de Protocolo, y organizacién de actos en instituciones publicas o privadas, en
empresas o en cualquier organizacion.

Se formara a los alumnos para que mejoren sus competencias profesionales para ejercer como Jefe
de protocolo, Gestor de eventos, Director de Relaciones Institucionales o encargados de la

- 150 euros (Alumnos de la ULE y personas en situaciéon de desempleo). )
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organizacidn de congresos, convenciones, cursos y seminarios en instituciones o empresas, etc.
Especial interés tendra, asimismo, el apartado dedicado al comportamiento adecuado en la mesa,
y el conocimiento basico de la elaboraciény cata de vinos.

Lunes 16 de Julio

-.10,30 -.Inauguraciondel curso.
-.11:00 - Conferencia: “Anécdotas, costumbres y protocolo de la Corona Inglesa”. A cargo del
profesor Don Juan José Lanero.
-.12:00 -.CaféDescanso.
-.12:30 -.Conferencia: “China, un pais legendario”. A cargo del profesor Don Juan Lanero.
-.13:30 -.Almuerzo.
-.17:00 -.Conferencia: “Concepto de comunicacién en empresa e instituciones”.
A cargo del profesor Don Carlos Vicente Rubio.
-.18:30 -.Findelalornada.

Martes 17 dejulio

-11:00 -. Conferencia: “La presidencia y precedencias de las autoridades institucionales. Anélisis
del Decreto de protocolo 2099/83 de 4 de agosto por el que se aprueba el
ordenamiento general de precedencias del Estado”. A cargo del Profesor D. J. Fernando
Lizcano delaRosa

-13:30 -.Almuerzo.

-17:00 -. Conferencia: “Direccion de Comunicacién en empresas e Instituciones”. A cargo del
Profesor D. Carlos Vicente Rubio.

-18:30 -.Finalizalajornada.

Miércoles 18 dejulio

-11:00 -. Conferencia: “Eventos institucionales: Su razén, jurisprudencia y estética: Entrega del
ramo de flores, corte de cinta en actos institucionales y empresariales, firma del Libro de
Honor o Mayordomia. Derecho y Protocolo en la toma de posesion de Alcaldes y
Presidentes de Diputacion”. A cargo del Profesor D. Gregorio Martinez.

-12:00 -.Cafédescanso.

-.12:30 -.Continuacién dela conferencia.

-13.30 -.Almuerzo.

-.17:00 -.Conferencia: “Gastronomia del vino: Su historia, zonas productoras, fases de su
elaboracion. Los blancos, rosados y tintos. Los vinos de Castilla y Ledn”. A cargo de la
Profesor Francisco Gonzalez
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